DER
SANDWIRTH

SEIT Y735

ZUM VERLIEBEN

IHR WEIHNACHTSMENU

ZUM SELBER ZUSAMMENSTELLEN
AB 10 PERSONEN EIN MENU PRO GRUPPE
MIT 2 HAUPTGANGEN ZUR WAHL

VORSPEISEN

Kalbstafelspitz, Lachsforellentatar, Kapernvinaigrette
Rote Riiben Carpaccio, Haselnusspesto, Hirschriicken
Hausgebeizter Gin Lachs, Wasabimousse, Krduter

Beef Tatar, Schalottencreme, gerdstetes Brot

SUPPEN

SANDWIRTH-Suppentopf mit Gemiise, Nudeln und Rindfleisch
Kraftige Rindsuppe, Frittatenroulade
Topinambursuppe, Flusskrebse

Kiirbis-Orangensuppe, Frischkdsenockerl, Kernol

HAUPTGERICHTE

,fonda® Branzino, weille Bohnen, confierte Tomate
Saiblingsfilet, Spinat, Erddpfelpiiree
Lachsforellenfilet, Zweierlei Erbse, Kren
Maishendlfilet, Triiffelvinaigrette, Karfiol, Kresse
Hirschriicken, Senfkornjus, Stilkartoffel
Beiried, Pfeffersauce, Erddpfelstrudel, Gemdise

Schweinefilet, Krautfleckerl, Krduter

Unsere Preise 2018 verstehen sich pro Person, inklusive Service sowie aller Steuern und Abgaben.
Fiir Veranstaltungen und Banketts, bei denen Speisen und Getrénke serviert werden, bendtigen wir fiir die sorgfaltige Vorbereitung die endgiiltige Gésteanzahl bis spétestens 7 Werktage vor der Veranstaltung. Die
Zahl gilt als Garantiezahl und wird in Rechnung gestellt. Jedes weitere Gedeck wird zusétzlich verrechnet.
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DESSERT

SANDWIRTH-Pudding mit Himbeerragout
Marmoriertes Schokoladenmousse, Haselnusskrokant
Topfensouffle, Himbeer-Oberseis

Nougatparfait, Zimtweichsel

SANDWIRTH-Gedeck

Weille Tischwidsche mit Stoffserviette, Baguette & Butter, Tischblume und Meniikarte € 3,00
» Tischnummern sind kostenlos erhaltlich
» Namenskdrtchen bedruckt pro Stlick € 1,50
»  Sesselhussen pro Stiick €11,00

UNSERE MENUPREISE

3-GANG MENU

1x Suppe / 2x Hauptgang / 1x Dessert
pro Gruppe
€ 39,00 pro Person . cogeck

3-GANG MENU

1x Vorspeise / 2x Hauptgang / 1x Dessert
pro Gruppe
€ 44,00 pro Person . cogeck

4-GANG MENU

1x Vorspeise / 1x Suppe / 2x Hauptgang / 1x Dessert
pro Gruppe
€ 50>OO prO Person exkl. Gedeck

5-GANG MENU
1x Vorspeise / 1x Suppe / 1x Zwischengang / 2x Hauptgang / 1x Dessert

pro Gruppe
€ O4>OO prO Person exkl. Gedeck

Unsere Preise 2018 verstehen sich pro Person, inklusive Service sowie aller Steuern und Abgaben.
Fiir Veranstaltungen und Banketts, bei denen Speisen und Getrénke serviert werden, bendtigen wir fiir die sorgfaltige Vorbereitung die endgiiltige Gésteanzahl bis spétestens 7 Werktage vor der Veranstaltung. Die
Zahl gilt als Garantiezahl und wird in Rechnung gestellt. Jedes weitere Gedeck wird zusétzlich verrechnet.
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DIE PREISE VERSTEHEN SICH BEI DER AUSWAHL FUR
EIN EINHEITLICHES MEENU MIT ZWEI HAUPTGANGEN ZUR WAHL.
FUR JEDES ZUSATZLICHE WAHLGERICHT VERRECHNEN WIR € 3,- PRO PERSON.

ALLERGENE STOFFE - EU LEBENSMITTELVERORDNUNG

Gemadl der EU-Lebensmittelverordnung wurden die Zutaten, die
14 Hauptallergene die Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
hervorrufen kénnen, wie folgt, in der Speisekarte, ausgewiesen:

flir glutenhaltiges Getreide

fiir Krebstiere- und erzeugnisse

fiir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

flir Fisch- und Fischerzeugnisse (auler Fischgelantine)
fir Erdniisse und -erzeugnisse

flir Soja (-bohnen) und -erzeugnisse

flir Milch und Milcherzeugnisse inkl. Laktose

fiir Schalenfriichte und -erzeugnisse

fiir Sellerie und -erzeugnisse

flir Senf- und -erzeugnisse

flir Sesam-Samen und -erzeugnisse

flir Schwefeldioxid und -erzeugnisse

fir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte
Erzeugnisse

T OoOZZCo D OMmOO W

,Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im
Endprodukt enthalten sind.“

,Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt dariiber
hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —Unvertrdglichkeiten auslésen konnen.*

»1rotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe
enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.“

Unsere Preise 2018 verstehen sich pro Person, inklusive Service sowie aller Steuern und Abgaben.
Fiir Veranstaltungen und Banketts, bei denen Speisen und Getrénke serviert werden, bendtigen wir fiir die sorgfaltige Vorbereitung die endgiiltige Gésteanzahl bis spétestens 7 Werktage vor der Veranstaltung. Die
Zahl gilt als Garantiezahl und wird in Rechnung gestellt. Jedes weitere Gedeck wird zusétzlich verrechnet.



