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Carpaccio vom gekochten Tafelspitz mit Krensauce, Kernol und Stroh
soee
Erbsen-Cappuccino mit Speck vom Sandwirth Duroc Weideschwein
soee
Filet vom Fonda Branzino mit Rollgerstenrisotto und Zitronenricotta
oder

Sandwirth Rostbraten in Zwiebel-Specksauce mit Braterdapfeln und
glaciertem Gemtse
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Sandwirth Pudding mit Himbeersauce
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#sandwirthschmeckt



